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Risotto crémeux aux fromages  
Riz cuisiné aux fromages, surgelé 

INGREDIENTS: 

ALLEGATIONS : 

FROZEN 

MODE DE REMISE EN OEUVRE : 
Four : Ouvrir le sachet et verser le contenu dans un plat 
Gastronome.  Couvrir le plat avec un couvercle et le placer dans 
un four préchauffé à 300°F (150°C) pendant 25 à 30 minutes, 
remuer occasionnellement.  Faire attention à ne pas se brûler en 
retirant le couvercle.  Laisser refroidir 1 à 2 minutes  avant de 
servir. 
 
 

Micro-ondes: Ouvrir le sachet et verser le contenu dans un plat 
micro-ondable. Placer le plat dans le micro-ondes et réchauffer à 
900W pendant 10 à 12 minutes, en remuant de façon 
occasionnelle. Laisser refroidir 1 à 2 minutes avant de servir. 

FOOD SERVICE 

Cuisiné avec du vin blanc, parmesan, beurre, et une touche 
subtile d’assaisonnement. Ce risotto crémeux peut être 
personnalisé en ajoutant des produits de la mer ou des 
légumes, pour créer un parfait repas.  Ce produit peut être 
servi seul ou personnalisé à n’importe quel moment de 
l’année. 

- Clean label 
- Sans conservateur 
- Sans huile de Palme 
- Faible sodium 

- Pas de colorant 
- Ingrédients non-OGM 
- Sans MSG 
- Sans antibiotique 

Code Article #59975   
 UPC Carton – 13270120599751 

UPC Sachet - 858036002556 

Riz cuit 57% (eau, riz), crème 16%, eau, fromage à pâte dure 6%, 
vin blanc, emmental 2%, oignons, amidon transformé, beurre 
0,6%, sel, huile d'olive vierge extra, protéines de lait, 
épaississants : gomme xanthane - gomme guar, dextrose, arôme 
naturel (contient lait), concentrés d'oignons (jus concentrés 
d'oignons, huile de tournesol), extrait de poivre. 
Les informations en gras sont destinées aux personnes 
allergiques ou intolérantes. 
 

Dimensions du carton: 

Unités par carton: 8  

Poids net :  8 kg / 17.6 lbs. 

Palettisation: 

Cartons / palette: 54 

Longueur: 39.5 cm 

Largeur: 26 cm 

Hauteur: 21.9 cm 

Poids par uv: 1kg / 2.2 lbs. 
Configuration: 

CP: 9 

CP: 6 

Durée de vie: 24 mois 

Code: EMB 14630 A 

Estampille: FR 14 630 043 CE 

T° stockage: 0° F / - 18° C 
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