
	 Gras saturés	 Acides trans gras
Shortening végétal typique	 29%	 21%
Shortening crémeux liquide typique	 19%	 17%

Transition TF	 11%	 0%

Vos clients cherchent une saine alternative
aux huiles hydrogénées.

Faites la transition dès aujourd'hui vers

La friture sans gras trans!
Voici…

Transition TF
Un produit grande friture

sans gras trans
Transition TF est un produit de tournesol mi-oléique

conçu spécialement pour la grande friture
Transition TF offre une longue durée de vie, comparable

aux shortenings liquides des marques populaires
et procure un goût franc et léger

Changez votre huile maintenant: vos clients l'apprécieront

C'est le temps d'un changement d'huile!

16L BNB Transition TF pour grande friture
Code de produit : HL-PO-1333
UPC/SCC # : 0 66008 00433 4
Ingrédients : huile de tournesol mi-oléique, 
TBHQ, acide citrique, diméthylpolysiloxane

Pour plus d'informations, communiquez avec : Nanni Marketal Inc., Montréal, Qc
Tél.: 514-389-2553 - Fax : 514-389-6654 ou par courriel info@nannimarketal.com

Information nutritionnelle
Par 10mL (9.2g) 
Quantité	

Calories 81
	 	 Apport quotidien 

Gras total 9.2g	 14%
	 Saturés	 0.9g	

5% 	 + Trans	    0g
	 Polyinsaturés 	 2.5g
	 Monoinsaturés	 5.8g
Cholestérol 0mg	 0% 
Sodium 0mg	 0% 
Glucides 0mg	 0% 
	 Fibres 0g	 0% 
	 Sucres 0g	 0% 
Protéines 0g	 0% 
Vitamine A	 	 	 0%
Vitamine C	 	 	 0% 
Calcium	 	 	 0%
Fer	 	 	 0% 

Voici…

Un produit sans gras trans
Transition TF pour Grande Friture

Faites la transition dès aujourd'hui vers la friture sans gras trans
De nos jours, les clients recherchent de saines alternatives
lors de leurs dîners au resto. Permettez-leur de continuer à

apprécier le goût des aliments frits en passant à

Transition TF pour Grande Friture
pour vos besoins en grande friture

4 Transition TF est un produit spécialement conçu pour la friture sans gras 
	 trans. Transition TF a été développé en tant que produit non transgénique 
	 (non OGM) en utilisant des méthodes d'hybridation traditionnelles.
4 Contrairement aux autres produits pour grande friture, Transition TF ne 
	 nécessite aucune hydrogénation : il est donc naturellement sans gras trans

Avantages de Transition TF Grande Friture
l	Faible en gras saturés, sans cholestérol
l	Teneur élevée en acides gras monoinsaturés 
	 (une source importante d'acides gras essentiels)
l	Spécialement formulé pour une durée de vie 
	 exceptionnelle; un produit pour grande friture 
	 très stable
l	Aucun transfert de saveur entre les aliments 
	 frits, assurant un goût léger
l	Offre aux utilisateurs un produit sain répondant
	 aux besoins des consommateurs d'aujourd'hui
l	Sans gras trans
l	Non modifié génétiquement (non OGM)
l	Point de fumée à 440°F ; emballé en carton 
	 de 16L (BNB)
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